BRAISE

19 RUE D’ANJOU - PARIS VI

I.a carte

LE DEJEUNER - 39 €

Entrée, plat et dessert - Du lundi au vendredi, hors jours fériés.

Entrées Plats

Terrine du moment 9€ Steak haché 150 g 21€
Eperlan frit 9€ Frites.

Sauce tartare. Tomate farcie 29 €
CEuf mayo et poireaux vinaigrette 11€ Jus de viande & [a tomate.

Bavette noire de Baltique 32€

Sauce échalote.

Salade frisée 12 €

CEuf dur, lardons.

Assiette de charcuterie 15 € Onglet de boeuf 2
Sauce poivre.
Notre pate en crolte 17 € _
Demi-magret de canard 38€
Salade de poulpe 18 €
Lotte au barbecue 40 €

Velouté de poisson, poélée de champignons.

A partager Faux-filet maturé 42 €

300 g.
Cote de boeuf Angus 45 € | pers. Filet de beeuf 47 €
Sauce au poivre.
Cote de beeuf Limousine 55 € / pers.
Cote de boeuf Simmental 60 € / pers.
Céte de boeuf Noire de Baltique 65 € / pers. Desserts
Cote de beeuf Blonde de Galice 75 € | pers.
Mousse au chocolat noir 70 % 9€
Tomahawk 85 €/ pers. Praliné noisettes.
A partir de 1 kg, pour deux personnes. Authentique créme caramel 10 €

Riz au lait 10 €
Vanille, caramel et cacahuétes sablées.

Assiette de fromage 12 €

Une garniture au choix accompagne chaque piéce de viande. Garniture supplémentaire : 6 € - sauce : 4 € - foie gras : 8 €.

Pour les allergénes et les adaptations, renseignez-vous auprées de I'équipe. Prix nets, service compris. Carte susceptible d’évoluer.



